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‘ Agriturismo Le Garzide
‘ AGRITURISMDO Via Cantoni, 7 26013 Crema -CR

Riferimento— Diego 339.84.82.512
“ , LE GARZIDE Tel. 0373.250066 Fax 0373.251299

www.legarzide.it
info@legarzide.it

Gnocco Fritto
Pancetta e Coppa Piacentina
Salame de Le Garzide
Salva con Le Tighe de Le Garzide
Nervetti Cipolle e Fagioli Cannellini
Giardiniera de Le Garzide

Pesciolini in Carpione con Polenta de Le Garzide

Risotto Germogli di Ortica e Provola Dolce Padana

Casoncelli alla Bergamasca

Muscolo di Manzo Piemontese all'Olio

Pollo al Limone e Lavanda al Forno

Patate al Forno

Erbette di Campo
“Perfetto’al Miele e Ricotta di Bufalino Lombardo con Amaretto e Salsa Moka al Caramello

Caffe

28 € - Bevande Escluse

Mediamente Acqua e Vino (in Bottiglia) incidono 5 € a persona
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Gnocco Fritto
Pancetta e Coppa Piacentina
Salame de Le Garzide
Salva con Le Tighe de Le Garzide
Nervetti Cipolle e Fagioli Cannellini
Cipolline Bianche Novelle in Agrodolce

Pesciolini in Carpione con Crosta di Polenta de Le Garzide

Risotto Germogli di Luertiis e Provola Dolce Padana

Casoncelli alla Bergamasca

Punta di Manzo Piemontese con La Sua Riduzione

Maialino de Le Garzide al Forno

Patate al Forno

Spinaci de Le Garzide

“Perfetto ’al Miele e Ricotta di Bufalino Lombardo con Amaretto e Salsa al Caramello

Caffe

28 € - Bevande Escluse

Mediamente Acqua e Vino (in Bottiglia) incidono 5 € a persona



